OFFICE CENTRAL DE RESTAURATION SCOLAIRE

Aodt 2018

LE PIN 03/07/2018

lundi 20 ao(t 2018

mardi 21 ao(t 2018

mercredi 22 aolt 2018

jeudi 23 aolt 2018

vendredi 24 aolt 2018

Melon*
Saucisse de francfort
S/P: Saucisse de volaille
Lentilles au jus
Emmental
Creme dessert praliné

Radis - Beurre
Emincé de volaille financiere
Riz Pilaf
Fraidou

ET] Compote BIO

Salade de pétes au basilic

Boeuf a I'étuvée sauce paprika
Batonnets de carottes ail et persil
Camembert
Fruit de saison*

Salade de pommes de terre mayonnaise et
ciboulette
R6ti de veau au romarin
Choux-fleurs a la créme
Vache qui rit
Fruit de saison*

Concombre fagon bulgare

Hoky fagon tajine
Semoule
Chanteneige
Cocktail de fruits au sirop

Pain / Pate a tartiner / Fruit

Madeleine / Fruit / Yaourt

Quatre-quart / Jus de fruits /
Fromage frais

Lait / Céréales / Compote

Pain / Barre de chocolat / Fruit

lundi 27 ao(t 2018

mardi 28 aot 2018

mercredi 29 aolt 2018

jeudi 30 aolt 2018

vendredi 31 aolt 2018

Salade de riz au thon

Paupiette de veau moutarde et estragon
Haricots verts maitre d'hétel
Fromage frais
Fruit de saison*

Pastéque*
Cordon bleu - Ketchup
Purée de pomme de terre
Les Fripons
Gaufre au sucre

Carottes rapées maison

Ro6ti de dinde froid - Cornichon

Salade de blé fagon nigoise

Gouda
Compote

Pain / Miel / Jus de fruits

Sablés / Fruit / Fromage frais

Pain / Confiture de fraise / Fruit
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Taboulé de boulgour

Sauté de veau marengo
Brocolis sauce Mornay
Recette de Mére Loic
Fruit de saison*
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Chou blanc a I'américaine

Saumonette aux capres
Tortis au fromage
Pointe de Brie BIO [Zl:

Patisserie

Brownie / Yaourt / Jus de fruits

Moelleux nature / Fruit / Lait

* Produit de Saison

Recette traditionnelle comme a la maison

Sous réserve de modifications dues a I'approvisionnement

(;1‘, Produit nouveau

X Produit BIO
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